Découvrez les Vins de Notre Partenaire « Cave Terraventoux » MORMOQIRON

Blanc - Les 5 Terroirs le verre 12cl 4,50€ la bouteille 75¢cl 25€
Arémes de fruits a chair blanche et d’agrumes. Belle fraicheur et persistance aromatique.
Rosé — Les 5 Terroirs le verre 12cl 5€ la bouteille 75¢cl 25€
Ardmes de petits fruits rouges. Vin gourmand avec des notes acidulées.

Rouge — Terres de Truffes le verre 12cl 5€ la bouteille 75cl 25€

Arémes de fruits confiturés, soutenus par des notes d'épices douces et florales.

MENU DU PASTRE (E+P+D) 35€

Assiette Lyonnaise ( a partager ou pas... ) 19€

Terrine Maison, Jambon Cru, Chorizo, Cornichon & Tapenade

Asperges Vertes de CATIEAU (Mormoiron) & Oeuf Mimosa 16€

Salade Terre & Mer / Crevettes, Guacamole & Magret Fumé Maison  18€

Salade Ventoux / Nems de Chévre, Lard Grillé & Jambon Cru 18€

Salade César / Poulet Pané, Oeuf, Crouton & Sauce César 19€

Pulled Pork du Ventoux, Sauce Barbecue & Polenta Crémeuse 21€

Tataki de Thon, Salade de Choux Rouge & Houmous de Betterave 24€

Magret de Canard, Sauce Miel Romarin & Gratin Dauphinois(+2¢/ Menu) 25€

Linguines au Pesto, Créme de Straciatella & Jambon Cru 19€

Foie de Veau en Persillade & Purée de Pommes de Terre 21€

Pave de Rumsteack, Sauce Tartare ou Barbecue & Frites Maison 24€

Burger de la Bergerie & Frites Maison 19€

Au Choix : Steack Haché - Poulet Pané - Pulled Pork - Galette Rosti

- Le Pastre

Salade, Tomate, Confit d'Oignon, Cheddar, Fromage a Raclette & Sauce Tartare

- Le Rustique

Salade, Tomate, Confit d’Oignon, Cheddar, Lard Grillé & Sauce Barbecue

- Le Cheesy

Salade, Tomate, Confit d'Oignon, Cheddar, Bleu d’Auvergne & Cheddar Fondu

Pizza du Moment : LA PRINTANIERE 17€
Sauce Tomate, Asperges Verte de Mormoiron, Créeme de Chévre & Roquette

Créme Brulée ou Tiramisu Speculoos 8 €

Baba au Rhum ou Liégeois Chocolat 8 €

Assiette de Fromage ( Saint Marcellin, Brie & Bleu d’Auvergne ) 7€

Faisselle Fruits Rouges ou Miel 6€

Dessert du Jour 8 €



PASTRE MENU (Starter + Main + Dessert) - EUR35

Discover the Wines from Our Partner "Cave Terraventoux" - MORMOIRON
White - Les 5 Terroirs

Glass (12cl): EUR4.50 - Bottle (75cl): EUR25

Aromas of white-fleshed fruits and citrus. Refreshing with lasting aromas.

Rosé - Les 5 Terroirs

Glass (12cl): EURS - Bottle (75cl): EUR25

Aromas of red berries. A gourmet wine with tangy notes.

Red - Terres de Truffes

Glass (12cl): EURS - Bottle (75cl): EUR25

Jammy fruit aromas, supported by hints of sweet and floral spices.

Main Courses

Lyon-style Platter (to share or not...) - Homemade Terrine, Cured Ham, Chorizo, Pickles & Tapenade -
EUR19

Green Asparagus from CATIEAU (Mormoiron) & Deviled Egg - EUR16

Land & Sea Salad / Shrimps, Guacamole & Smoked Duck Breast - EUR18

Ventoux Salad / Goat Cheese Spring Rolls, Grilled Bacon & Cured Ham - EUR18

Caesar Salad / Breaded Chicken, Egg, Croutons & Caesar Dressing - EUR19

Pulled Pork from Ventoux, BBQ Sauce & Creamy Polenta - EUR21

Tuna Tataki, Red Cabbage Salad & Beetroot Hummus - EUR24

Duck Breast, Rosemary Honey Sauce & Dauphinoise Gratin (+EUR2 with menu) - EUR25
Pesto Linguine, Stracciatella Cream & Cured Ham - EUR19

Calf Liver in Parsley Butter & Mashed Potatoes - EUR21

Rump Steak, Tartar or BBQ Sauce & House Fries - EUR24

Shepherd's Burger & House Fries - EUR19



Choice of: Ground Beef - Breaded Chicken - Pulled Pork - Rosti Patty
Le Pastre: Lettuce, Tomato, Onion Confit, Cheddar, Raclette Cheese & Tartar Sauce
Le Rustique: Lettuce, Tomato, Onion Confit, Cheddar, Grilled Bacon & BBQ Sauce

Le Cheesy: Lettuce, Tomato, Onion Confit, Cheddar, Blue Cheese & Melted Cheddar

Pizza of the Moment: LA PRINTANIERE - EUR17

Tomato Sauce, Green Asparagus from Mormoiron, Goat Cheese Cream & Arugula

Desserts

Créme Br(lée or Speculoos Tiramisu - EURS8

Rum Baba or Liége-style Chocolate Waffle - EUR8

Cheese Platter (Saint Marcellin, Brie & Blue Cheese) - EUR7
Cottage Cheese with Red Fruits or Honey - EUR6

Dessert of the Day - EUR8
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DU LUNDI AU VENDRED'._LE MIDI
SAUF JOURS FERIES

PLAT DU JOUR
ou

BROCHETTE DE BEUF
& FRITES MAISON
ou

pIZZA AU CHOIX*_
& SALADE (a Pail ou mixte)

Accompaglliée g ;
d’une salade *
(a Pail ou mixte) L ES PlZZAS DESSERT AU CHOIX
+4,00 TOMATE OU BLANCHE UNIGUEMENT
JULIETTE" . o sonm s svamais s 14,00 *A CHO‘S‘RATS EN COULEUR
Tomate, Fior di Latte PARMI LES PL
VEGETARIENNE* . .. ..cvivnnrnrnnnn 16,00
Tomate, Fior di Latte, champignon, oignon confit,
pOfo'OH, art.fchaut, tomate séchée Tous Ies jours se’on le marché
PISSALADIERE* . .....vivvnnennanns 16,00 TRy i
Tomate, Fior di Latte, anchois, tapenade, oignon rouge des propositions, des suggestions...
ROYALE*_ R EEEEREEE [EEEEEE - 16,00 DESSERTS MAISON
Tomate, Fior di Latte, jambon cuit, champignon
VENTOUX® &ttt eeriencennennnenns 16,00 FAISSELLE FRUITS ROUGES OU MIEL*.. 6,00
Tomate, Fior di Latte, chevre, miel, tapenade ASSIETTE DE FROMAGES* . . ......... 7,00
4 FPROMAGES"™ v v v v s s o 16,00 CREME BRDLEE* 8.00
Tomate, Fior di Latte, chévre, Roquefort, Ossau-Iraty TR SPE'CU-L.C;C.).S; """"""" 8,00
SALSAPEPPERONI................. 18,00 LT *
Tomate, Fior di Latte, merguez, DESSERTDUJOUR® . iconssnsasannis 8,00
chorizo Italien, poivron mariné
CAMPAGNARDE. ..........cc0vunnn. 18,00 GLACES & SORBETS
Tomate, Fior di Latte, pommes de terre, 2 boules* 4,50 / 3 boules 6,50
poitrine de cochon, oignon rouge, Ossau-/raty v g
BERGERIE . .+ v teveeeenasennnnns 18,00 Vanille, Chocolat, Café, Caramel, Citron,
Tomate, Fior di Latte, Ossau-Iraty, Rhum-Raisin, Poire, Framboise, Fraise
pousse d'épinard, artichaut Mont-Ventoux 9.00
..................... L
SEGUIN -. “wa - ------- ixmae sainlem nale Ma 18,00 G'[ace Vanfﬂe’ Créme de marrons & Chann'ﬂy
T‘;’?;’j;eé io;:; fi-grir%fci i;’r f’o uoe Colonel Sorbet citron, vodka «veueu.. 10,00
P 919 g Général Sorbet poire, alcool de poire. .. 10,00
COCOTTE .. .. . ettt T 18,00 Trouffion Glace rhum-raisin, Garlaban ... 10,00
Creme de curry, Fior di Latte, poivron,
h i , let
SRCEGRORFELE il LE MENU DU PETIT BERGER
PIZZABURGER ........c.civvnuns 19,00 : -
Tomate, Fior di Latte, boeuf haché, 0 ) 12,00 - jusgqu’a 10 ans
oignon rouge, Cheddar ; ; ;
ITiLIENNi 19.00 N Steak haché et frites maison
----------------------- 3 R .
Tomate, Fior di Latte, Parmesan, oM Ngggets «. Malsanx
jambon cru, roquette, tomate séchée ?jj Pléza F;??t Berge;
z amipon romage
SUPPLEMENT .. ....iiiiiinnnnnnnnns 1,50 .
N T 1 boule de glace & 1 Sirop Enfant

A CONSOMMER SUR PLACE OU A EMPORTER!
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Dorgerse
du Ventoux

Accompanied by
a salad (garlic or

mixed)
+4.00

PIZZAS

TOMATO OR WHITE

JURIETS: oy el wen SR SR
Tomato, Fior di Latte

VEGETARIANY s nmmns mmmnie 16.00
Tomato, Fior di Latte, mushroom, candied onion, pepper,
artichoke, dried tomato

PISSALADIERE® . . .c..cvuuuincnncns 16.00
Tomato, Fior di Latte, anchovies, tapenade, red onion

ROYAL* 16.00

Tomato, Fior di Latte, cooked ham, mushroom

VENTOUX™ .« sonnenn v wnmne vurwe s
Tomato, Fior di Latte, goat cheese, honey, tapenade

16.00

4 CHEESES* seissss i cennsnnaass 1600

Tomato, Fior di Latte, goat cheese, Roquefort, Ossau-lraty
SALSA PEPPERONI............. ...18.00
Tomato, Fior di Latte, merguez, Italian

chorizo, marinated pepper

COUNTRYSIDE. i s uuwsnmaanns
Tomato, Fior di Latte, potatoes, pork belly, red
onion, Ossau-lraty

....18.00

SHEPHERD. ....18.00

Tomato, Fior di Latte, Ossau-Iraty, spinach
shoots, artichoke

SEGUIM ..o wsrvnwmswme wess s

Tomato, Fior di Latte, goat cheese,
pork belly, red onion

COCONTE isu caiananm ian danay daians

Cream of curry, Fior di Latte, pepper, mushroom,
chicken

PIZZABURGER .........coceunnn.
Tomato, Fior di Latte, ground beef, red onion,

Cheddar

ITALIAN® s s s nms s s s n s annnns

Tomato, Fior di Latte, Parmesan, raw ham,
rocket, dried tomato

SUPPLEMENT 1.50
£

TO EAT IN OR TAKE AWAY!

LUNCH
FORMULA 19.00

EPT
MONDAY TO FRIDAY LUNCHTIME EXC
PUBLIC HOLIDAYS

DISH OF THE DAY

RS & HOMEMADE

OR BEEF SKEWE
FRIES OR

&

pIZZA OF YOUR CHOICE*

SALAD (garlic or mixed)

RT OF YOUR CHOICE”

DESSE
« CHOOSE ONLY FROM
COLORED DISHES

Every day, depending on the market,
proposals, suggestions...

HOMEMADE DESSERTS

RED FRUIT OR HONEY CREAM*.. 6.00
GHEESEPLATE: ' & e s St 7.00
CREAMBRULEE* oo iouionsivnnsns 8.00
SPECULOOS TIRAMISU*. . e e e e 8.00
DESSERTUPTHEDAY™ o cne v wiecss s 8.00

ICE CREAM & SORBETS

2 scoops* 4.50 / 3 scoops 6.50

Vanilla, Chocolate, Coffee, Caramel, Lemon,
Rum-Raisin, Pear, Raspberry, Strawberry

Mont-Ventoux. .. .................. 9.00

Vanilla ice cream, chestnut cream & whipped cream
Colonel Lemon sorbet, vodka .. s s asaa 10.00
General Pear sorbet, pear alcohol... 10.00
Trouffion Rum-raisin ice cream, Garlaban A 10.00

THE LITTLE SHEPHERD'S MENU

12.00 - up to 10 years

Minced steak and homemade fries or <<
homemade >>>> Nuggets or Petit
Berger Pizza (Ham & cheese) 1
scoop of ice cream & 1
Children's Syrup




